Profitez de votre séjour a La Gacilly pour découvrir

LES ATELIERS CULINAIRES
[OCAVORES ET DE SAISON

Prenez connaissance de L'AGENDA PRINTANIER DU CHEF
et enfilez toque & tablier pour vous réapproprier le plaisir de bien manger.
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B R G E Eco Tiers-Lieu Yves Rocher

Pour en savoir plus sur ce nouveau lieu, rendez-vous a La Bergerie Yves Rocher
19, Chemin de La Bergerie 56200 La Gacilly.

Pour toutes demandes de renseignements, n'hésitez pas a contacter notre Berger
au 02 99 08 69 00 ou par mail a contact@labergerieyvesrocher.com

Et pour commander un coffrets cadeaux, rendez-vous sur labergerieyvesrocher.com

Suivez-nous et partagez-nous vos créations culinaires sur
\5‘)Iabergerleyvesrocher.com o@labergerieyvesrocher #LaBergerieYvesRocher

B R G E Eco Tiers-Lieu Yves Rocher
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AGENDA DES /:\[[2L[|[5[2S CQUILIRAIRIES
DE LA BERGERIE YVES ROCHER

MERCREDI JEUD

e

MARDI

1 8

Atelier Culinaire Atelier Culinaire Atelier Culinaire

de I'hiver printanier printanier
18h30 - 2h - 65€ 18h30 - 2h - 65€ 18h30 - 2h - 65€

AUTOUR DU | POISSON OR NOT BRETON
PANAIS OUBLIE POISSON D’AVRIL ? TERRE & MER

2

. L Atelier Culinaire . L
Atelclierll(rijglmalre DUO Parent/Enfant Atelle:r Eul!nalre

e I'hiver Spécial Paques printanier
18h30 - 2h - 65€ 15h - 2h - 65€ P 18h30 - 2h - 65€

Y ’
100% - MENU DETOX
VEGETARIEN Tout cHoco VITAMINE

Apportez vos contenants

Atelier Culinaire Atelier Culinaire . R
de I'hiver de I'hiver Atellgr ful!nalre Atelier Culinaire Atelier Culinaire
18h30 - 2h - 65€ 18h30 - 2h - 65€ printaniet printanier printanier
18h30 - 2h - 65€ 18h30 - 2h - 65€ 18h30 - 2h - 65€
LA SAINT-PATRICK LA SAINT-PATRICK MENU DETOX R R
EN MONOCHROME EN MONOCHROME ICI A LA GACILLY ICI A LA GACILLY

VITAMINE
DE VERT DE VERT

Mercredi 8 mars a 18h30,
pour la SEMAINE DU ceOT, I - - a0 2 22 26 27

~HAPPY EASTER

le Chef vous propose un Atelier Atelier Culinaire Atelier Culinaire Dﬁz)ellligrg::/gil;aent Atelier Culinaire Atelier Culinaire Atelier Culinaire Atelier Brunch Atelier Culinaire
z printanier sur le pouce L A sur le pouce printanier printanier printanier printanier
Spécial Paques
APERO AUTOUR Du SARRASIN 18h30 - 2h - 65€ 12h15 - 1h - 35€ 15h - 2h - 65€ P 12h15 - 1h - 35€ 18h30 - 2h - 65€ 18h30 - 2h - 65€ 18h30 - 2h - 65€ 18h30 - 2h - 65€
e
TOUT RISOTTO TOUT CHOCO.:‘L:? RISOTTO COMME UN AIR COMME UN AIR BRUNCH 100%
CHOU CHOU PRIMAVERA PRIMAVERA DE PRINTEMPS DE PRINTEMPS PRINTANIER VEGETARIEN

Apportez vos contenants

PLAT + SMOOTHIE puis dégustation
sur place avec boisson comprise
(1 verre de vin ou 1 soft)

25 26 2 28 29 N

GOUTERS etfou PLATS a emporter Atelier Culinaire

| Atelier Brunch Atelier Culinaire Atelier Culinaire Atelier Apéro Atelier Apéro
(pensez a apporter vos contenants) printanier sur le pouce DUZ:a;int/GlEsrgant sur le pouce printanier printanier AVIS AUX GOURMANDS ET GOURMETS...
PLAT + DESSERT puis dégustation 18h30 - 2h - 65€ E 12h15 - 1h - 35€ ) ) 12h15 - Th - 35€ 18h30 - 2h - 65€ 18h30 - 2h - 65€ ~
sur place avec boisson comprise & LES LASAGNES Es E v Ez_v ' T E
(T verre de vin ou 1 soft) BRUNCH AUTOUR [ LA VIE DU BERCER LA VIE APERO APERO 2 , 2 2
6 VERRINES + 1 COCKTAIL DE L'GEUF EN VERT Apportez votre plat & gratin EN VERT 100% BRETON 100% BRETON sur Iabergerleyvesrocher.com

puis dégustation sur place

*Et pour les groupes, demandez votre créneau !

Tarifs par personne (hors Atelier Duo Parent/Enfant, tarif pour 2 pers.) - Ateliers culinaires de 4 & 16 personnes, & partir de 7 ans —Jusqu'a 10 Duos Parent/Enfant de 7 & 17 ans - Arrivée demandée 15 minutes avant I'atelier culinaire - Pensez & renseigner vos allergénes lors de votre réservation



